
 
ROOM SERVICE MENU 

TO EXPEDITE SERVICE, PLEASE MAKE SURE TO INFORM YOUR SERVER OF ANY COUPONS OR SPECIAL PAYMENT REQUESTS YOU MIGHT REQUIRE. WITH ALL ROOM SERVICE DELIVERIES AN 18% SERVICE 

CHARGE, NYS APPLICABLE TAXES AND $2.50 DELIVERY CHARGE WILL BE ADDED. OUR POLICY, AS REQUIRED BY THE NEW YORK STATE LIQUOR AUTHORITY, REQUIRES AGE VERIFICATION WITH A VALID 

GOVERNMENT ISSUED PHOTO IDENTIFICATION CARD TO SERVE ALCOHOL REGARDLESS OF APPEARANCE. DELIVERY OF ALCOHOL TO A GUEST ROOM REQUIRES THAT THE REGISTERED GUEST OF THAT 

ROOM BE PRESENT AND PROVIDE THE REQUIRED IDENTIFICATION. 

 

FOR 
IN‐ROOM DINNING 

TOUCH 2248 

ALL DAY IN ROOM 
AVAILABLE FROM 11:30AM‐ 12:00AM 
ASK ABOUT OUR DAILY SEASONAL SPECIALS 

 
S T A R T E R S  

SOUTHWEST BEEF CHILI ................................................... 9 
TORTILLA BOWL, CHEDDAR‐JACK CHEESE AND SCALLIONS 

ONION SOUP GRATIN ...................................................... 7 
HERB CROUTON AND MELTED GRUYERE CHEESE 

CHICKEN WINGS ............................................................. 9 
GARLIC‐PEPPER RUBBED, CHIPOTLE BBQ, CLASSIC BUFFALO STYLE, OR SWEET 
CHILE 5‐SPICE GLAZE 

CHICKEN TENDERS ........................................................... 8 
BBQ OR HONEY MUSTARD DIPPING SAUCES 

NACHOS ......................................................................... 9 
TRI‐COLORED CHIPS, HOUSE‐MADE PICO DE GALLO, JALAPENOS, SLICED 
OLIVES, HOUSE‐MADE CHEDDAR JACK CHEESE SAUCE:  
 ADD CHILI OR GRILLED CHICKEN  ADD………. 5  

INDIVIDUAL 4 CHEESE PIZZA ............................................. 8 
ADDITIONAL TOPPINGS: PEPPERONI, SAUSAGE, BACON, GRILLED CHICKEN, 
MUSHROOMS, PEPPERS, ONIONS, ETC.   ADD………. 1 EACH 

STEAMED CLAMS ............................................................. 10 
PALE ALE, CHILI FLAKES, CILANTRO‐LIME BUTTER, AND GARLIC BREAD 

CHEESE PLATE ................................................................. 8 
3 INTERNATIONAL CHEESES, FRUIT AND CRACKERS 

 
CO L D  

SALADS & SANDWICHES 
ALL OF OUR SANDWICHES ARE SERVED WITH YOUR CHOICE OF FRIES ‐ CAJUN, 
SWEET POTATO OR REGULAR  

CLASSIC CAESAR SALAD .................................................... 10 
ROMAINE, FOCACCIA CROUTON, SHAVED PARMESAN, WHITE ANCHOVIES, 
HOUSE‐MADE CAESAR DRESSING 

MEDITERRANEAN SPINACH SALAD ....................................... 10 
OVEN ROASTED TOMATO, ARTICHOKE HEART, CRUMBLED FETA,  
HOUSE‐MADE POMEGRANATE MOLASSES VINAIGRETTE 

BLUE CHEESE WEDGE ...................................................... 11 
ICEBERG, BACON, TOMATO, CUCUMBER, SHAVED RED ONION, CROUTON, 
MAYTAG BLUE CHEESE DRESSING 

NICOISE SALAD ................................................................ 14 
SEARED TUNA, ROMAINE, GREEN BEAN, POTATO, OLIVES, EGG AND ONION, 
WHITE ANCHOVIES, WHOLE GRAIN MUSTARD VINAIGRETTE  

CHICKEN CAESAR WRAP ..................................................... 12 
GRILLED CHICKEN BREAST, CAESAR DRESSING, SHAVED PARMESAN, ROMAINE 
IN A GARLIC HERB WRAP  

ADD CHICKEN, SHRIMP OR SALMON TO ANY SALAD ............ 5 

 

 

HOT  

TURKEY CLUB PANINI ........................................................ 13 
SLICED TURKEY, BACON, SWISS, TOMATO, MAYONNAISE, THICK CUT WHITE 
BREAD  

GRILLED PORTABELLA MUSHROOM PANINI ....................... 12 
FRESH MOZZARELLA, ROASTED PEPPER, SPINACH, TOMATO, AND  HERBED 
FOCACCIA WITH A BALSAMIC GLAZE 

HOT PASTRAMI ............................................................... 12 
NAVEL CUT PASTRAMI, SPICY MUSTARD, JARLESBURG CHEESE ON THICK CUT 
RYE 

STEAK PIZZIAOLA ............................................................ 13 
SLICED SIRLOIN, SPICY TOMATO SAUCE, SHAVED PARMESAN ON GARLIC 
FRENCH BREAD 

8OZ SIRLOIN BURGER ...................................................... 13 
CHOICE OF AMERICAN, CHEDDAR, SWISS PROVOLONE, BLEU, FETA 
ADDITIONAL TOPPINGS: BACON, MUSHROOMS, SAUTÉED ONIONS  
ADD……….1 EACH 

FOUR CHEESE GRILLED CHEESE ........................................ 10 
PROVOLONE, FONTINA, AMERICAN AND SWISS ON THICK CUT WHITE 

SESAME SALMON  ........................................................... 12 
SWEET CHILI 5 SPICE GLAZE, WHITE MISO AIOLI, LETTUCE, TOMATO, ONION 
ON A BRIOCHE ROLL 

BEER BATTERED COD ...................................................... 12 
TARTAR SAUCE AND FRENCH FRIES 

 

K I D ’ S  MENU  
GRILLED CHEESE WITH FRENCH FRIES ............................. 5 

PASTA WITH SAUCE OR BUTTER ..................................... 5 

CHICKEN FINGERS WITH FRENCH FRIES ........................... 5 

 

DE S S E R T S  
APPLE UPSIDE‐DOWN PIE WITH VANILLA BEAN ICE CREAM ... 7 

N.Y CHEESECAKE ....................................................... 7 

MOLTEN CHOCOLATE LAVA WITH 

VANILLA BEAN ICE CREAM ........................................... 7 



 
ROOM SERVICE MENU 

TO EXPEDITE SERVICE, PLEASE MAKE SURE TO INFORM YOUR SERVER OF ANY COUPONS OR SPECIAL PAYMENT REQUESTS YOU MIGHT REQUIRE. WITH ALL ROOM SERVICE DELIVERIES AN 18% SERVICE 

CHARGE, NYS APPLICABLE TAXES AND $2.50 DELIVERY CHARGE WILL BE ADDED. OUR POLICY, AS REQUIRED BY THE NEW YORK STATE LIQUOR AUTHORITY, REQUIRES AGE VERIFICATION WITH A VALID 

GOVERNMENT ISSUED PHOTO IDENTIFICATION CARD TO SERVE ALCOHOL REGARDLESS OF APPEARANCE. DELIVERY OF ALCOHOL TO A GUEST ROOM REQUIRES THAT THE REGISTERED GUEST OF THAT ROOM 

BE PRESENT AND PROVIDE THE REQUIRED IDENTIFICATION. 

 

FOR 
IN‐ROOM DINNING 
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IN ROOM BREAKFAST 
AVAILABLE DAILY FROM 6:30AM‐11:30AM 

MORN I N G   S P E C I A L T I E S  
ALL EGG OPTIONS SERVED WITH CHOICE OF BREAKFAST POTATO, CHEDDAR GRITS, OR 
FRESH FRUIT 
 

TWO EGG BREAKFAST .................................................... 10 
TWO EGGS ANY STYLE, SERVED WITH TOAST AND YOUR CHOICE OF BACON OR 
BREAKFAST SAUSAGE 

 “CREATE AN OMELET” .................................................. 11 
FLUFFY THREE EGG OMELET STUFFED WITH ANY COMBINATION OF BACON, SAUSAGE, 
HAM, BELL PEPPER, ONION, TOMATO, MUSHROOM, AMERICAN, PROVOLONE, SWISS 

OR CHEDDAR CHEESE 

HEALTHY ALTERNATIVE .................................................. 11 
FLUFFY SCRAMBLED CHOLESTEROL FREE EGGS SERVED WITH GRIDDLED 

TURKEY SAUSAGE  
THE LUMBERJACK .......................................................... 12 
TWO FLUFFY BUTTERMILK PANCAKES, TWO EGGS ANY STYLE, AND YOUR 
CHOICE OF BACON OR BREAKFAST SAUSAGE 

EGGS BENEDICT ............................................................ 12 
POACHED EGGS WITH CANADIAN BACON ATOP A TOASTED ENGLISH MUFFIN WITH 

OUR HOUSE‐MADE HOLLANDAISE SAUCE 

BUTTERMILK PANCAKES OR CINNAMON FRENCH TOAST .............. 10 
SERVED WITH BUTTER AND YOUR CHOICE OF BREAKFAST SYRUP, BLUEBERRY OR 
STRAWBERRY SAUCE 

FRUIT & YOGURT PLATTER .............................................. 10 
SEASONAL SLICED FRUIT, SERVED WITH YOGURT & SLICED CINNAMON COFFEE CAKE  

 
BR E A K F A S T   S I D E S  

BACON, BREAKFAST SAUSAGE OR TURKEY SAUSAGE ............ 4 
YOGURT OR FRESH FRUIT CUP ......................................... 4 
COLD CEREAL OR HOT OATMEAL ..................................... 5 
HASH BROWN POTATOES OR CHEDDAR GRITS .................... 4 
ONE EGG ANY STYLE ..................................................... 4 

 
B E V E R A G E S    

SMALL POT OF FRESHLY BREWED STARBUCKS HOUSE BLEND 
COFFEE ....................................................................... 6 
SERVES ONE TO TWO 
LARGE POT OF FRESHLY BREWED STARBUCKS HOUSE BLEND 
COFFEE ....................................................................... 9 
SERVES TWO TO FOUR 

POT OF HOT TAZOS TEA ................................................ 4 
SERVED WITH LEMON, HONEY & CREAM ASK FOR SELECTIONS. 

WHOLE, SKIM, OR SOY MILK .......................................... 3 
CHILLED FRUIT JUICE ..................................................... 3 
ORANGE, APPLE, CRANBERRY, PINK GRAPEFRUIT, PINEAPPLE, TOMATO OR V8 
ASSORTED SODAS ......................................................... 3 
PEPSI, DIET PEPSI, SIERRA MIST, GINGER ALE 
SARATOGA SPARKLING OR FLAVORED SPARKING WATER ...... 4 
POLAND SPRING BOTTLED WATER ................................... 3

AFTER DARK DAILY 5PM‐10PM 
ASK ABOUT OUR DAILY SEASONAL SPECIALS 

 
S T A R T E R S  

PETITE CRAB CAKES .................................................... 12 
SPINACH, TOMATO, SHIITAKE SAUTÉ, WITH A BALSAMIC GLAZE 
SEARED DIVER SCALLOPS ............................................. 13 
DIVER SCALLOPS, PROSCIUTTO, PEAS AND FRIED BASIL 

 

EN T R É E  
ENTREES SERVED WITH CHOICE OF CAESAR SALAD OR GARDEN SALAD 

GRILLED N.Y. STRIP .................................................... 30 
14OZ, HERB BUTTER GLAZE, ROASTED FINGERLING POTATOES, PEARL ONIONS, 
GARLIC CLOVES AND STEAMED BROCCOLI  
PAN‐ROASTED FILET MIGNON ...................................... 32 
WILD MUSHROOMS, MADEIRA DEMI, GARLIC MASHED AND ASPARAGUS  

GRILLED PORK CHOP .................................................... 26 
PORTERHOUSE CUT, GREEN PEPPERCORN DEMI, ROASTED FINGERLING POTATOES, 
BRUSSELS SPROUTS, PEARL ONIONS AND GARLIC CLOVES 
ROASTED CORNISH HEN ................................................ 24 
ROASTED CORNISH HEN IN NATURAL PAN JUICES, ROASTED VEGETABLE MEDLEY 
GRILLED SALMON ........................................................ 26 
GRILLED SALMON, SWEET CHILI 5‐SPICE GLAZE, WAKAME SALAD, WASABI ROE, 
BROWN RICE, AND STEAMED BROCCOLI 

SCALLOPS AND SHRIMP ................................................. 27 
ANGEL HAIR PASTA TOSSED, JULIENNE VEGETABLES AND PEAS IN A WHITE WINE 

TRUFFLE CREAM 

FREE‐FORM VEGETABLE LASAGNA ................................... 22 
ARTICHOKES, ROASTED TOMATOES, BROCCOLI, SPINACH, MUSHROOMS, 
POMMODORO AND ALFREDO SAUCES

 


