
 
ALL	
  DAY	
  
SOUTHWEST	
  BEEF	
  CHILI	
  -­‐	
  TORTILLA	
  BOWL,	
  CHEDDAR	
  -­‐	
  JACK	
  CHEESE,	
  SCALLIONS	
  	
  ....................................................	
  $9	
  
	
  
ONION	
  SOUP	
  GRATIN	
  -­‐	
  HERB	
  CROUTON,	
  MELTED	
  GRUYERE	
  	
  ...........................................................................	
  $7	
  
	
  
CHICKEN	
  WINGS	
  -­‐	
  GARLIC	
  -­‐PEPPER	
  RUBBED,	
  CHIPOTLE	
  BBQ,	
  CLASSIC	
  BUFFALO	
  STYLE,	
  OR	
  SWEET	
  CHILI	
  5	
  -­‐	
  SPICE	
  GLAZE	
  	
  .........	
  $9	
  
	
  
CHICKEN	
  FINGERS	
  -­‐	
  BBQ	
  OR	
  HONEY	
  MUSTARD	
  DIPPING	
  SAUCE	
  	
  ........................................................................	
  $8	
  
	
  
NACHOS	
  	
  	
  -­‐	
  TRI	
  -­‐	
  COLORED	
  CHIPS,	
  HOUSE	
  -­‐	
  MADE	
  PICO	
  DE	
  GALLO,	
  JALAPENOS,	
  SLICED	
  OLIVES,CHEDDAR	
  -­‐	
  JACK	
  CHEESE	
  SAUCE	
  	
   $9	
  
ADD	
  $5	
  FOR	
  CHILI	
  OR	
  CHICKEN	
  ON	
  TOP	
  
	
  
INDIVIDUAL	
  4	
  CHEESE	
  PIZZA	
  ...............................................................................................................	
  $8	
  
ADDITIONAL	
  TOPPINGS:	
  PEPPERONI,	
  SAUSAGE,	
  BACON,	
  GRILLED	
  CHICKEN,	
  MUSHROOMS,	
  PEPPERS,	
  ONIONS,	
  ETC.	
  $1	
  EACH	
  
	
  
CHEESE	
  PLATE	
  -­‐	
  3	
  INTERNATIONAL	
  CHEESES,	
  FRUIT	
  AND	
  CRACKERS	
  	
  .....................................................................	
  $8	
  
	
  
VEGETABLE	
  EGGROLLS	
  -­‐	
  SWEET	
  CHILI	
  5	
  SPICE	
  DIPPING	
  SAUCE	
  	
  .........................................................................	
  $7	
  
	
  
STEAMED	
  CLAMS	
  -­‐	
  PALE	
  ALE,	
  CHILI	
  FLAKES,	
  CILANTRO	
  -­‐LIME	
  BUTTER,	
  GARLIC	
  BREAD	
  	
  ...............................................	
  $10	
  

	
  
COLD	
  
SALADS	
  
	
  
CLASSIC	
  CAESAR	
  SALAD	
  -­‐	
  ROMAINE,	
  FOCACCIA	
  CROUTON,	
  SHAVED	
  PARMESAN,	
  WHITE	
  ANCHOVIES,	
  HOUSE	
  -­‐MADE	
  CAESAR	
  
DRESSING	
  	
  ........................................................................................................................................	
  $10	
  
	
  
MEDITERRANEAN	
  SPINACH	
  SALAD	
  -­‐	
  OVEN	
  ROASTED	
  TOMATO,	
  ARTICHOKE	
  HEART,	
  CRUMBLED	
  FETA,	
  HOUSE	
  –MADE	
  
POMEGRANATE	
  MOLASSES	
  VINAIGRETTE	
  	
  .....................................................................................................	
  $10	
  
	
  
BLUE	
  CHEESE	
  WEDGE	
  -­‐	
  ICEBERG,	
  BACON,	
  TOMATO,	
  CUCUMBER,	
  SHAVED	
  RED	
  ONION,	
  CROUTON,	
  MAYTAG	
  BLUE	
  CHEESE	
  DRESSING	
  	
  ...	
  $11	
  
NICOISE	
  SALAD	
  -­‐	
  SEARED	
  TUNA,	
  ROMAINE,	
  GREEN	
  BEAN,	
  POTATO,	
  OLIVES,	
  EGG	
  AND	
  ONION,	
  WHITE	
  ANCHOVIES,	
  WHOLE	
  GRAIN	
  
MUSTARD	
  VINAIGRET	
  ................................................................................................................................................	
  $14	
  
	
  
LARGE	
  GARDEN	
  SALAD	
  -­‐	
  MIXED	
  GREENS,	
  TOMATO,	
  CUCUMBER,	
  CARROT,	
  RADISH,	
  ONION,	
  CHOICE	
  OF	
  DRESSING	
  	
  ...............	
  $7	
  
ADD	
  CHICKEN,	
  SHRIMP,	
  SALMON	
  TO	
  ANY	
  SALAD	
  	
  .............................................................................................	
  $5	
  
	
  
SANDWICHES	
  
ALL	
  SANDWICHES	
  SERVED	
  WITH	
  CHOICE	
  OF	
  REGULAR,	
  CAJUN	
  OR	
  SWEET	
  POTATO	
  FRIES	
  
CHICKEN	
  CAESAR	
  WRAP	
  -­‐	
  GRILLED	
  CHICKEN	
  BREAST,	
  CAESAR	
  DRESSING,	
  SHAVED	
  PARMESAN	
  
	
  
ROMAINE,	
  GARLIC	
  HERB	
  WRAP	
  	
  ..........................................................................................................	
  $11	
  
	
  
VEGGIE	
  WRAP	
  -­‐	
  MIXED	
  GREENS,	
  FRESH	
  VEGETABLES,	
  ROASTED	
  PEPPERS,	
  BOURSIN	
  CHEESE,	
  BALSAMIC	
  GLAZE,	
  	
  
TOMATO	
  HERB	
  WRAP	
  	
  ..........................................................................................................................	
  $9	
  
	
  
SEASONAL	
  MENU	
  CHANGES	
  FREQUENTLY.	
  18%	
  GRATUITY	
  AUTOMATICALLY	
  INCLUDED	
  FOR	
  PARTIES	
  OF	
  6	
  OR	
  MORE.	
  TO	
  
EXPEDITE	
  SERVICE,	
  PLEASE	
  MAKE	
  SURE	
  TO	
  INFORM	
  YOUR	
  SERVER	
  OF	
  ANY	
  COUPONS	
  OR	
  SPECIAL	
  PAYMENT	
  REQUESTS	
  
YOU	
  MIGHT	
  REQUIRE.	
  

	
  
	
  
	
  
	
  



 
HOT	
  
	
  
TURKEY	
  CLUB	
  PANINI	
  -­‐	
  SLICED	
  TURKEY,	
  BACON,	
  SWISS,	
  TOMATO,	
  MAYONNAISE,	
  THICK	
  CUT	
  WHITE	
  	
  ..............................	
  $13	
  
	
  
PORTABELLA	
  PANINI	
  -­‐	
  MARINATED,	
  GRILLED	
  PORTABELLA,	
  FRESH	
  MOZZARELLA,	
  ROASTED	
  PEPPER,	
  SPINACH	
  AND	
  TOMATO,	
  HERBED	
  
FOCACCIA	
  	
  ........................................................................................................................................	
  $10	
  
	
  
HOT	
  PASTRAMI	
  -­‐	
  NAVEL	
  CUT	
  PASTRAMI,	
  SPICY	
  MUSTARD,	
  JARLSBERG	
  CHEESE,	
  THICK	
  CUT	
  RYE	
  	
  ....................................	
  $12	
  
	
  
8OZ	
  SIRLOIN	
  BURGER	
  -­‐	
  CHOICE	
  OF	
  AMERICAN,	
  CHEDDAR,	
  SWISS,	
  PROVOLONE,	
  BLEU,	
  FETA	
  	
  ........................................	
  $13	
  
ADDITIONAL	
  TOPPINGS:	
  BACON,	
  MUSHROOMS,	
  SAUTÉED	
  ONIONS	
  FOR	
  $1	
  EACH	
  
	
  
STEAK	
  SANDWICH	
  PIZZIAOLA	
  -­‐	
  SLICED	
  SIRLOIN,	
  SPICY	
  TOMATO	
  SAUCE,	
  SHAVED	
  PARMESAN,	
  GARLIC	
  FRENCH	
  BREAD	
  	
  ...................	
  $13	
  
	
  
SESAME	
  GRILLED	
  SALMON	
  -­‐	
  SWEET	
  CHILI	
  5	
  SPICE	
  GLAZE,	
  WHITE	
  MISO	
  AIOLI,	
  LETTUCE,	
  TOMATO,	
  ONION,	
  BRIOCHE	
  ROLL	
  	
  .............	
  $13	
  
	
  
SMOTHERED	
  CHILI	
  DOG	
  -­‐	
  GRILLED	
  BEEF	
  FRANK,	
  BEEF	
  CHILI,	
  ONIONS,	
  MUSTARD,	
  SHREDDED	
  CHEDDAR	
  -­‐JACK,	
  FRESHLY	
  BAKED	
  ROLL	
  	
  ...	
  $11	
  
	
  
FOUR	
  CHEESE	
  GRILLED	
  CHEESE	
  -­‐	
  FONTINA,	
  AMERICAN,	
  PROVOLONE	
  AND	
  SWISS	
  ON	
  THICK	
  CUT	
  WHITE	
  	
  .........................	
  $10	
  
	
  
BEER	
  BATTERED	
  COD	
  -­‐	
  TARTAR	
  SAUCE,	
  FRENCH	
  FRIES	
  	
  ..................................................................................	
  $12	
  

	
  
DINNER	
  5PM	
  -­‐10PM	
  ASK	
  YOUR	
  SERVER	
  ABOUT	
  OUR	
  DAILY	
  DINNER	
  SPECIALS	
  
SEARED	
  DIVER	
  SCALLOPS	
  -­‐	
  PROSCIUTTO	
  AND	
  PEAS,	
  FRIED	
  BASIL	
  	
  ......................................................................	
  $13	
  
	
  
PETITE	
  CRAB	
  CAKES	
  -­‐	
  SPINACH,	
  TOMATO,	
  SHIITAKE	
  SAUTÉ,	
  BALSAMIC	
  GLAZE	
  	
  ........................................................	
  $11	
  
	
  
GRILLED	
  N.Y.	
  STRIP	
  -­‐	
  14OZ,	
  HERB	
  BUTTER	
  GLAZE,	
  ROASTED	
  FINGERLING	
  POTATOES,	
  PEARL	
  ONIONS,	
  AND	
  GARLIC	
  CLOVES,	
  
STEAMED	
  BROCCOLI	
  	
  ............................................................................................................................	
  $28	
  
	
  
PAN	
  -­‐ROASTED	
  FILET	
  MIGNON	
  -­‐	
  WILD	
  MUSHROOMS,	
  MADEIRA	
  DEMI,	
  GARLIC	
  MASHED,	
  ASPARAGUS	
  	
  .........................	
  $28	
  
	
  
GRILLED	
  PORK	
  CHOP	
  -­‐	
  PORTERHOUSE	
  CUT,	
  GREEN	
  PEPPERCORN	
  DEMI,	
  ROASTED	
  FINGERLING	
  POTATOES,	
  BRUSSELS	
  SPROUTS,	
  
PEARL	
  ONIONS	
  AND	
  GARLIC	
  CLOVES	
  	
  ..........................................................................................................	
  $26	
  
	
  
ROASTED	
  CORNISH	
  HEN	
  -­‐	
  VEGETABLE	
  MEDLEY,	
  NATURAL	
  PAN	
  JUICES	
  	
  ................................................................	
  $24	
  
	
  
BRAISED	
  OXTAILS	
  -­‐	
  RED	
  WINE	
  SAUCE,	
  ROOT	
  VEGETABLES	
  	
  ..............................................................................	
  $25	
  
	
  
GRILLED	
  SALMON	
  -­‐	
  SWEET	
  CHILI	
  5	
  SPICE	
  GLAZE,	
  WAKAME	
  SALAD,	
  WASABI	
  ROE,	
  BROWN	
  RICE,	
  STEAMED	
  BROCCOLI	
  	
  ...........	
  $26	
  
	
  
SCALLOPS	
  AND	
  SHRIMP	
  -­‐	
  WHITE	
  WINE	
  -­‐	
  TRUFFLE	
  CREAM,	
  JULIENNE	
  VEGETABLES	
  AND	
  PEAS,	
  ANGEL	
  HAIR	
  	
  .......................	
  $27	
  
	
  
BUTTERNUT	
  SQUASH	
  RAVIOLI	
  -­‐	
  CRANBERRIES,	
  BROCCOLI	
  RABE,	
  SAGE	
  BROWN	
  BUTTER	
  ....................................................	
  $22	
  
	
  
FREE	
  -­‐FORM	
  VEGETABLE	
  LASAGNA	
  -­‐	
  ARTICHOKES,	
  ROASTED	
  TOMATOES,	
  BROCCOLI,	
  SPINACH,	
  MUSHROOMS,	
  POMMODORO	
  AND	
  
ALFREDO	
  SAUCES	
  	
  ...............................................................................................................................	
  $21	
  
	
  
SEASONAL	
  MENU	
  CHANGES	
  FREQUENTLY.	
  18%	
  GRATUITY	
  AUTOMATICALLY	
  INCLUDED	
  FOR	
  PARTIES	
  OF	
  6	
  OR	
  MORE.	
  TO	
  EXPEDITE	
  SERVICE,	
  
PLEASE	
  MAKE	
  SURE	
  TO	
  INFORM	
  YOUR	
  SERVER	
  OF	
  ANY	
  COUPONS	
  OR	
  SPECIAL	
  PAYMENT	
  REQUESTS	
  YOU	
  MIGHT	
  REQUIRE	
  
	
  ....................................................................................................................................................	
  	
  
 


